
Alex empfiehlt

Empfehlungs
KARTE

HAUSAPERITIF

W I N T E R  S P R I T Z
hausgemachtes Apfelchutney | Secco | Soda | Zimtsirup | Thymian

VORSPEISE

DESSERT

7 , 5 0

HAUPTGANG 

K Ü R B I S S C H A U M S U P P E  
Kokos | Kürbiskernöl

9 , 0 0

H E S S E N  B R U S C H E T T A
Landbrot | Blutwurst | karamellisierte Äpfel & Zwiebeln

1 2 , 5 0

Weinempfehlung 

C H A T E A U  D E  G R A N D  
R O T W E I N C U V E É  T R O C K E N  

F R A N K R E I C H - B O R D E A U X

  7 , 0 0  |  2 4 , 0 0

  W E I S S

2 0 2 4  P E T I T  B L A N C  
W E I S S W E I N C U V E É  T R O C K E N  
W E I N G U T  M E T Z G E R ,  P F A L Z  

R O T

  7 , 5 0  |  2 5 , 0 0

9 , 0 0

V A N I L L E K I P F E R L  P A N N A - C O T T A
gezuckerte Cranberrys | Orange | Christstollencrunch

Z W E T S C H G E N - C R U M B L E
Baileys-Eis | Mandel-Espuma | Zimtstreusel

9 , 5 0

0,2l     |    0,75l

Zimtcroutons
9 , 0 0

V O R S P E I S E

R A C L E T T E  C O R D O N  B L E U

gefüllt mit Raclette-Käse, Schinken & Röstzwiebeln | 
dazu Kroketten | Birnen-Apfelchutney

2 1 , 5 0

4 2 , 5 0

K N U S P R I G E  G A N S  
- B R U S T  O D E R  K E U L E -

Kartoffelklöße | Apfelrotkohl | Glühwein-Jus

R O T E  B E E T E  G N O C C H I

Pistazie | Rosenkohl | Mohnbutter

wahlweise mit gegrillten Lachswürfeln

2 1 , 5 0

W I N T E R L I C H E R  F E L D S A L A T
gebackene Ochsenbacken-Praline | Preiselbeeren |
Walnuß | Apfel-Senf-Vinaigrette

1 4 , 5 0

2 7 , 5 0

unser 3 Gang-Menü

H E I M I S C H E S  W I L D

rosa Wildschweinrücken | Rauchsalzkruste | 
Vanille-Kartoffelstampf | Wintergemüse | Gin-Jus

3 2 , 5 0

unser Wild beziehen wir von der Familie Täubner aus Burkhards

M A R O N E N S C H A U M S U P P E

H A U P T G A N G

D E S S E R T

3  G Ä N G E  M E N Ü
5 6 , 5 0  p . P .

. . . p a s s e n d e r  B e g l e i t e r  z u r  G a n s
R O T W E I N C U V E É  G Ä N S E H A U T  |  W E I N G U T  M A N Z

0 , 2 L  6 , 5 0   |   0 , 7 5 L  2 2 , 5 0

( V E G A N )

( V E G A N )


