
Empfehlungs

DESSERT

KARTE
APERITIF

H A U S A P E R I T I F
Sekt | hausgemachtes Mangochutney | Soda | Erdbeersirup

7 , 5 0

HAUPTGANG

VORSPEISE

S P A R G E L S C H A U M S U P P E
Bärlauchöl | Crostini

9 , 0 0

M A R I N I E R T E  E R D B E E R E N
Vanilleeis | Sahne

8 , 5 0

B Ä R L A U C H  C O R D O N  B L E U
gefüllt mit Bärlauchfrischkäse & Bergkräuterschinken | 
dazu Kroketten | Preiselbeeren

  2 1 , 5 0

B R U S C H E T T A
Burrata | Tomaten | grüner Spargel | Bärlauchpesto

1 2 , 5 0

2 1 , 5 0P A S T A  “ C A R B O N A R A  S T Y L E ”

frische Linguine | Spargelgemüse | Speck | Zwiebeln | 
Ei | Sahne | Parmesan (auch vegetarisch möglich)

Alex empfiehlt

Kartoffeln | Sauce Hollandaise 2 1 , 5 0

D E U T S C H E R  S T A N G E N S P A R G E L

Weinempfehlung 
aus dem Hause Stefan Breuer

2 0 2 2  H A N D W E R K  S P Ä T B U R G U N D E R
T R O C K E N

  7 , 5 0  |  2 5 , 5 0

  W E I S S
2 0 2 5  H A N D W E R K  S A U V I G N O N  B L A N C

T R O C K E N

R O T

  6 , 5 0  |  2 2 , 5 0
2 6 , 5 0G E B R A T E N E S  Z A N D E R F I L E T

grüner Spargel | Rosmarinkartoffeln | Limettenschaum

E I E R L I K Ö R - T R I F L E
Schokolade | Quark | Mascarpone-Tonkabohneneis

9 , 5 0

R O S É
2 0 2 4  H A N D W E R K  R O S É

T R O C K E N

  7 , 0 0  |  2 4 , 0 0

0,2l     |    0,75l

D A Z U  W A H L W E I S E :

gemischter Schinken
Schnitzel “Wiener Art”

gegrilltes Lachsfilet
rosa gebratenes Rumpsteak 

2 6 , 5 0

3 2 , 5 0

3 4 , 5 0

ALLES RUND UM DEN SPARGEL

vom Bauer Vulpius aus Bruchköbel

3 9 , 5 0
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