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ARTE

APERITIF

HAUSAPERITIF
Seke | hausgemachtes Mangochutney [ Soda | Erdbeersirup

74 ZM’/ w/wp%éwﬁ

FRANKFURTER GRUNE SOSSE
Kartoffeln | gekochte Eier

DAZU WAHLWEISE:
Schnitzel “Wiener Art”

gekochter Tafelspitz
gegrilltes Lachsfilet

GESCHMORTE LAMMHAXE

Karcoffelstampf | Tomaten-Friihlingslauchgemiise |
Thymianjus
29,50

&wg'qu%A%ijzféé%%émézgéh&w&%

o2l | o,75l
WEISS

2023 HANDWERK WEISSBURGUNDER
TROCKEN

6,50 | 22,50

ROSE

2024 HANDWERK ROSE
TROCKEN

7,00 | 24,00

ROT
2022 HANDWERK SPATBURGUNDER
TROCKEN

7.50 | 25,50

7.50

16,50

21,50
25,50
27,50

VORSPEISE

SPARGELSCHAUMSUPPE 9,00
Béirlauchsl | Crostini

SPARGELSALAT 16,50
griiner & weiﬂcr Spargel / Ricsengarnelen /

Erdbeeren
HAUPTGANG

BARLAUCH CORDON BLEU 21,50
gefiillt mic Béirlauchfrischkdse & Bergkrduterschinken |

dazu Kroketten | Preiselbeeren

GEGRILLTES MAISHAHNCHEN 24,50
Tomaten-Lauchgemiise | Birlauchgraupenrisotto |

EstragonsofSe

GEBRATENES ZANDERFILET 26,50

griiner Spargel | Pasta | Limettenschaum

DESSERT

LIMETTEN PANNA COTTA 8,50
Erdbeer-Rhabarberragout | Erdbeersorbet

EIERLIKOR-TRIFLE 9,50
Schokolade | Quark | Mascarpone—Tonkabohneneis
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